CALLE
COCO

INGREDIENTES

400 grs de harina

25 grs de maicena

200 grs de azucar flor
200 grs de margarina
300 grs de coco rallado

2 cc de esencia de coco

PREPARACION

1.Hacer mice an pleace

2.Batir la margarina con el aztcar flor .

3.Incorporar los huevos y el coco rallado.

4.Agregue el harina con la maicena previamente cernidos

5.Luego la esencia de coco(opcional)

6.Hacer bolitas de 30 grs para coctel o de 80 a 100 grs si
son de tamafio normal.

7.Colocar en lata y hornear por 8 a 10 minutos aprox.
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