
galletas de
mantequilla

INGREDIENTES
PREPARACION

125 grs de margarina 

1 huevo

125 grs de azucar flor

400 grs de harina s/p

5 cc de esencia de

vainilla

1.Hacer mice an  pleace

2.Poner en un bowl la margarina ,huevo y azúcar .

3.Batir a velocidad baja.

4.Agregar el harina con los polvos de hornear, con las

manos formando una masa suave que se despegue de

las manos .

5.Dejar reposar por 2 horas 

6.Luego sacar del refri

7.Uslerear o estirar con un espesor de 1.5 mm.

8.Cortar y llevar a horno precalentado a 180 grados por

10 a 15 minutos aproximado.

9.Retirar del horno dejar enfriar y decorar 
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