
Masa de pizza

INGREDIENTES
PREPARACION

500 grs de harina 

10 grs de sal

15 grs de levadura

fresca 

100 cc de aceite de oliva

o maravilla

225 cc de agua tibia

1.Hacer mice an  pleace

2.Hacer leudo 

3.Hacer corona ,sal por alrededor y agregar todos los

ingredientes al centro de la corona y formar una masa

homogénea y elástica.

4.Dejar fermentar por 40 minutos ,desgasificar .

5.Luego uslerear agregar la salsa  y llevar a horno a 180

grados x 10 minutos.

6.Sacar de horno rellenar a gusto (queso, tomate, etc ) y

llevar a horno nuevamente x 15 minutos ,


	Hacer mice an  pleace

