
Cheesecake
frio

INGREDIENTES
PREPARACION

1.Hacer un mice in place.

2.Disponer de un molde 

3.Hidratar la jalea y luego disolver a baño maria (tambien

puede ser en microondas)

4.Batir el queso y luego agregar el azúcar flor

5.Incorpora la crema semibatida y luego la jalea ya

hidratada tibia

6.Vaciar la crema cheesescake en el molde 

7.Llevar a refrigerar por 1 hora como mínimo

8.Desmoldar 

9.Decorar la superficie con un poco de mermelada ,la cual

será previamente reservada

1 biscocho de aro 22 de dia

metro

250 grs de queso philadelfia

100 grs de azúcar flor

500 cc crema semi batida

50 grs de azucar flor 

15 grs de jalea sin sabor 

250 grs de mermelada de

frambuesa
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